
Disponibles sur le site du CTIFL : www.ctifl.fr. Prestations et outils / Applications et OAD. ** Projets collectifs dans le cadre du plan Ecophyto

TOUTE LA FILIÈRE DISTRIBUTION/ RHDEXPÉDITION / IMPORT / GROSPRODUCTION

OUTILS NUMÉRIQUES  
ET D’AIDE  

À LA DÉCISION

ÉQUIPEMENT ET QUALITÉ 
APRÈS-RÉCOLTE

Optimisation de la qualité 
en post-récolte

STOCKAGE COURT 
FRUITS ET LÉGUMES

Compatibilité de stockage  
en conservation courte

FICHES VARIÉTÉ 
PORTE-GREFFE

Descriptif variétal  
et porte-greffe

CALENDRIER DES BESOINS 
EN FROID

Cumul des heures de froid pour  
les fruits à noyau, à pépins et fraisier

INOKI
Outils d’aide à la décision pour  

la protection des cultures

DI@GNO-POM**

Reconnaissance des maladies  
de conservations pommes / poires

(site Ecophytopic)
DECILEG**

Règles de décision pour les systèmes  
de culture légumiers à bas niveau d’intrants

(site GECO - Ecophytopic)

GUIDE DE L’AGRÉAGE
Critères d’agréage des fruits  

et légumes (défauts, maladies…)

PHOTOTHÈQUE
Banque d’images classées  

par espèces ou thématiques

PLATEFORME DOCUMENTAIRE
Fond et ressources  

documentaires

LEGIFEL
Plateforme collaborative  
de veille réglementaire

BASE DE DONNÉES 
PRODUCTION / ÉCHANGES
Principaux chiffres de production,  

import / export

ÉTIQUETAGE  
PANCARTAGE

Mentions obligatoires de marquage  
produits / pancartage

MEMENTO DES FRUITS  
ET LÉGUMES

Données économiques par produits (production, 
commercialisation, achats des ménages)

MATÉRIEL  
VÉGÉTAL

SANTÉ
DES PLANTES

COMMERCE
& RESTAURATION

FRAÎCHE
DÉCOUPE

ÉCONOMIE  
& DONNÉES 

DE LA FILIÈRE

VEILLE  
RÉGLEMENTAIRE  

& TECHNIQUECONSERVATION  
 / ÉQUIPEMENT  

AGRÉAGE

ATELIER FRAÎCHE DÉCOUPE
Pilotage d’un atelier,  
optimisation des prix

 SIMULATEUR DE RENTABILITÉ
FRAÎCHE DÉCOUPE
Informations économiques  

sur ateliers en point de vente

FRAÎCHE DÉCOUPE
Conseils pour la préparation de fruits  

et légumes frais découpés.

GUIDE DU RAYON
Fiches de synthèse d’informations  

sur les F&L pour les points de vente

GUIDE DES FRUITS  
ET LÉGUMES EN RHD

Fiches de synthèse d’informations  
sur les F&L pour la RHD

ARGUMENTAIRE DE VENTE
Conseil clients par produit  

ou thématique

COVARFEL
Descriptif variétal
pêche et nectarine
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ettant à disposition le cum
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heures de froid de chaque région de production des fruits à noyau, à pépin et fraisiers. 
Indiquées sous form

e de tableaux ou de courbes, les valeurs correspondent à la som
m

e 
des heures pour lesquelles la tem

pérature est inférieure à 7,2°C
 dans le cas des vergers de 

fruits à noyau et à 7°C
 dans le cas des fraisiers.
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fruits - abricot et porte-greffe, cerise et porte-greffe, fraise (FRA
N

ET), pêche et nectarine 
(C

ovarfel), noix. C
onsulter la page internet dédiée. D

es fiches variétales (sous form
at pdf) 

sont aussi disponible dans l’espace publication/ Fiches variétales
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util destiné aux opérateurs (grossistes, détaillants, centrales d’achat, distributeurs, 

producteurs) souhaitant stocker différentes espèces en m
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