GUIDE DE LAGREAGE

Criteres d’agréage des fruits

et légumes (défauts, maladies...)
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PHOTOTHEQUE

Banque d’'images classées
par espéces ou thématiques

EQUIPEMENT ET QUALITE
APRES-RECOLTE

Optimisation de la qualité
en post-récolte

STOCKAGE COURT
FRUITS ET LEGUMES

Compatibilité de stockage
en conservation courte
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FICHES VARIETE
PORTE-GREFFE

Descriptif variétal
et porte-greffe

17,
COVARFEL

Descriptif variétal
péche et nectarine
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CALENDRIER DES BESOINS
EN FROID

Cumul des heures de froid pour
les fruits a noyau, a pépins et fraisier
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PLATEFORME DOCUMENTAIRE

Fond et ressources
documentaires
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LEGIFEL

Plateforme collaborative

de veille réglementaire
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CONSERVATION
/ EQUIPEMENT

AGREAGE
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SCIENCES & INNOVATION
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SANTE
DES PLANTES

INOKI

Outils d’aide a la décision pour
la protection des cultures
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DECILEG™

(site GECO - Ecophytopic)

Regles de décision pour les systemes

de culture légumiers a bas niveau d’intrants

\/’

DI@GNO-POM™

(site Ecophytopic)

Reconnaissance des maladies
de conservations pommes/poires

TOUTE LA FILIERE

Disponibles sur le site du CTIFL : www.ctifl.fr. Prestations et outils / Applications et OAD. ** Projets collectifs dans le cadre du plan Ecophyto
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OUTILS NUMERIQUES

ET D’AIDE
A LA DECISION

COMMERCE

& RESTAURATION
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ECONOMIE
& DONNEES
DE LA FILIERE

LS
FRAICHE
DECOUPE

e
ETIQUETAGE
PANCARTAGE

Mentions obligatoires de marquage
produits/pancartage

il

BASE DE DONNEES
PRODUCTION/ECHANGES

Principaux chiffres de production,
import/export

il

MEMENTO DES FRUITS
ET LEGUMES

Données économiques par produits (production,
commercialisation, achats des ménages)

.
ATELIER FRAICHE DECOUPE

Pilotage d’un atelier,
optimisation des prix

SIMULATEUR DE,RENTABILITE
FRAICHE DECOUPE

Informations économiques
sur ateliers en point de vente

e
FRAICHE DECOUPE

Conseils pour la préparation de fruits
et légumes frais découpés.
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GUIDE DU RAYON

Fiches de synthése d’informations
sur les F&L pour les points de vente

EXPEDITION / IMPORT / GROS

ef
ARGUMENTAIRE DE VENTE

Conseil clients par produit
ou thématique

DISTRIBUTION/ RHD

=
GUIDE DES FRUITS
ET LEGUMES EN RHD

Fiches de synthése d’'informations

sur les F&L pour la RHD



Ed5

&

aHY /NolLnalylsia

S0¥9 / LYOdWI/ NOILIaIdX3

Jnalesl|iin enbeyo e anbijioads [1Joid un OaAe «S8||90ied» 8p
SOQUUOP 8P 8BSk aun 18 Se9pI|osU0D Juswenblieuoine senbiBojoiog1aul SUOIEIS OQE opP
91104 anbew||O seauUop 8p 8seq aun ‘«siNabeAel» 18 «S8lPE|W» UOIBINWIS 8P S|1IINO S8p
puaiduwoo suilojele|d 8118 'salleyiuesolAyd syjuswaliely sep 1ojdwig| aisn( snid ne Jg|qio e
sinalonpold sa| Jeplep INg Inod uo sesodold SN0 Sep sulela) ‘seuwnbg| 18 Sunly ue
uolisioald epeinynolbesun.inod uolsiosp el e eplep s|iinNo sep juednolbel auliojele|d : IMONI

"0/doiAydood /003D
anbuswNu 1IN0 BIA 9sNYIp 14110 9| Jed suod }1108]|00 18fold "senbiinsoewleydoiiyd
suNpold XNe SaAlleuIslE SOPOYIDW SOp 1USSIIqoWw INb sinessalBeclq Sep 8.1uo0d
91IN| op sojjouuoe/odo  SOOUESSIBUUOD  SOP  UOISNYIP 18  UOIESIENINA  "SIUBU|
U9 SaWIOU0D9 SalolunBg| Sainind op SOWSISAS Sop o0uelsISal B| 18 90UsIoyod g
J82J04UBI 9P Ule SIBlNBg| 81N ND 8P SeWa1sAs so| Jnod uoisioap op so|fey : 937123d

WVYNI/enAyd3 auis o] ins egblageay uoneolddy 4110 np uonedionled g
JoAE JyYNI,| Jed ouod }1109||00 10l0ld 'SHNJ} Sop obe)001s Np SIo| enb ‘eiplo e 18
nesInNoo e sswwod sep uononpold el op 9peis ne uslq ISsne sesuoousl seulgigold
so| Jausepl e eple uoneodde ene) Usiwwod np 19 swwod el ep senbibojoisAyd
SoIpIOSop Sop 19 sinebeAel sep ‘seipejeul sep Olsoubelp ne spiep N0 : WOd-0N9BId

S31NV1d S3d 3LNVS

"'SIN@1BULUOSUOD S8p UOIIBUIISaP B UOIIBWIIOLUILD S1uswa|e 18 uisebeul us
21|enb e| ap IAINS ‘uoneluedwl,p s|lesuoo ‘swnbg| 18 1Ni) enbeyo e aidold uoneijusws|bol
‘UOIESI|BIOIBUIWIOD 8P 18 |eISLIBA JBlpUeled ‘uononpold ep sepow npold np enbroisly
‘@1UsA 8p sjulod s8| Inod P94 So| INS SUONRULIOJULP 8S8YIUAS 8P sayol{ : NOAVY NA 3AIN9

“"uolleluswWa|Bal B] ‘91UES B| 18 UOIIINU B ‘91|enb sayoIeuUap 19 S|9qe| So| ‘UOIIBAIaSUOD ap
‘uoponpold ap ssnbiuyosl seluslalIp S8| anb ss||e) sealleA ssnbiiewsyl sep JIns no
(*S1/BJUBIQ 38 UONLIINU ‘UORELIWIOSUOD ‘91I|ENb ap S3UBIS ‘UOIESI|BIDISUILIOD 9P JalIpuUs|ed
‘[BIB1IBA XIOUO ‘@11IN1BU ‘XIOYO 9P $8191110) SawnBa| 18 S)NJy S1UsIayIp S9| INS S1Usl0 S9|
J9||1I9Su00 Inod 81usA ap siusuINBIe s8] JaANoJ) Inod sayol4 = IINIA 3d JUIVLNIWNOYY

‘(Inob ep 18 aujenb ap 1eyoep
Se.J91140 ‘Uolieluswa|Bal ‘aljIgiuodsip ap sepoliad ‘seulblo ‘selalleA) seuwnba| 18 SNy s9)
INs se9||Ie19p SBYDl Sep B I8PoddE,p 18 sjusulauuolsiAcidde sa| Jeslijleul ep juenswlad
SIN8SSILINO XNE 18 8uISINO ap sajgesuodsal xne ‘sineiduossid xne ‘e@aAld no snbignd
UONEINEISaI B8P S|UUOISsajoId XNe QUINSeP [INO : AHY NI SIWN9I 113 SLIN¥4 S3A 3ain9

NOILLVYNVLSIY 13 IJYINWNWO0I

MATERIEL VEGETAL

CALENDRIER DES BESOINS EN FROID : Application mettant a disposition le cumul des
heures de froid de chaque région de production des fruits a noyau, a pépin et fraisiers.
Indiquées sous forme de tableaux ou de courbes, les valeurs correspondent a la somme
des heures pour lesquelles la température est inférieure a 72°C dans le cas des vergers de
fruits a noyau et a 7°C dans le cas des fraisiers.

FICHES VARIETE PORTE-GREFFE : Pour connaitre les principales caractéristiques
techniques, commerciales et qualitatives ainsi que les plannings de maturité de différents
fruits - abricot et porte-greffe, cerise et porte-greffe, fraise (FRANET), péche et nectarine
(Covarfel), noix. Consulter la page internet dédiée. Des fiches variétales (sous format pdf)
sont aussi disponible dans l'espace publication/ Fiches variétales

CONSERVATION/EQUIPEMENT

STOCKAGE COURT DES FRUITS ET LEGUMES : Fiches sur les compatibilités de stockage des
fruits et légumes pour le maintien de leur qualité optimale lors d'un stockage court (inférieur
a7jours). Outil destiné aux opérateurs (grossistes, détaillants, centrales d'achat, distributeurs,
producteurs) souhaitant stocker différentes espéces en mélange dans un nombre limité
de zones de stockage.

EQUIPEMENTS ET QUALITE APRES RECOLTE : Fiches pratiques sur les équipements
et matériels employés au cours des circuits logistiques permettent doptimiser la qualité
des fruits et légumes aux stades dexpédition, de gros et en point de vente.

GUIDE DE LAGREAGE : Guide visuel et pratique pour faciliter les contréles qualité / agréage
des fruits et légumes. Il permet d'identifier rapidement les défauts daspect, les maladies,
la morphologie des produits ainsi que leur évolution a court terme.

FRAICHE DECOUPE

ATELIER FRAICHE DECOUPE : Outil congu pour gérer les colts des matiéres premiéres :
produits bruts, emballages, étiquettes, optimiser les prix de vente, tester la rentabilité des
recettes, suivre les fabrications quotidiennes et préparer les commandes de produits bruts.

SIMULATEUR DE RENTABILITE FRAICHE DECOUPE : Outil qui permet de visualiser
la rentabilité d'une activité de fruits et léegumes crus préparés, de faire une simulation
a partir d'une hypothese de CA ou de nombre d'unités a vendre ; simulation des dépenses,
recettes, ratio de gestion de l'atelier...

FRAICHE DECOUPE : Fiches techniques décrivant les principes et les étapes pour vos
préparations de veégeétaux crus préts a l'emploi : fruits découpés, légumes éminces,
meélanges wok...
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SCIENCES & INNOVATION

RETROUVEZ TOUS
LES OUTILS NUMERIQUES
ET D’AIDE A LA DECISION SUR

CTIFL.FR
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